
Про11жол .К. 5 

Заседаии,я комиссИJ1 родительского коnтроля за организацией горячего питания 
обучающихся в МЬОУ ООШ №З от 18.04.2024 

Присуrствовали: 

- Переведе1щева Е.В. -советник директора по восшmшию;

- Мережива О.А. -предста.витель родительской обществеRНости 4а класса;

- Котовn в.о. -n!)eдeтaвwrem. pororrenъeRol! общестэе"п-00111 5 кnасев;

- Рыхлова Е.Н. -представитель родительской обwестве1mостn 96 J<Лзсса�

- Гарина Е.Ф. - ответственный за организацию питаlШ!I в 111колс.

Повеотка дня: 

1. О выполнении натурая�.ных норм ПИ1'3НИЯ.
2. Оrчет ответственного за питан:яе обучающихся за 2023-2024 учебяыl! год.

По первому вопросу слушwrи ответственного за л11та11ие обу•1ающихся - Гарину Е.Ф., 
которая отметила, 'IТО шпание обучающихся осущеСТ8.11Я.11ось на осно.ван1п� nрпмерноrо 
меюо, которое утверждено директором МБОУ ООШ №3. В меню вКJоочал:ись. моло•1ные 
продукты, творог, мясо 1ттиuы, говядина. В рационе обучающяхся лрисуrствуют 
картофел.ь, крупяные блюда, бобовые. Пита.кие сбалансировано. Проводился контроль за 
отходами после питания обучающихся в послеобеде1111ое время. Установлено, что 
обучаюtn.0еся хо-рошо едят иэбирательllЬ!е любимые блюда, кiУfОрые чаще acero 
испо.�:ьзуются и в домашнем пит-.�нни, макаронные гарниры, котлеты 111 мяса. птицы, из 
говядИНБI; первые блюда - с крупяными, макаронными 11Здслия:ми. Для учащихся 
uахрывшотся С'fОЛЫ, после nриёма nнщи учащиеся самостоятельно убкрают ао стола 
посуду. На переменах организовано дежуретво учителей, обслуживание 
доброжелательное. 

По второму вопросу слуwаяu Гарину Е.Ф., которая пояснила, что в МБОУ ООШ №3 

разработан пакет нормативных документов об организации rnrгaНИJt. Опредеsлен сост-<1в 

бракеражно/:i комиссик, определены обязанности класс1tых руководителеl!i. Питание 
обучающих осуществля.стся в две смены . За каждым 1ша.ссом закреплены столы. Раздача 
блюд 11ачm1ается за 4 -5 мииут до звонка на перемену. Все классы приходят в столовую 
оргаю1зованно, в сопровожденян учителя. Столовая школы оснащена иообходв:мо.й 

посудой. В обсдеm1ом зале, рассчитанном на 200 •1СJ1овек, уЮl:Но и чнсrо. Сашrгариое 
состоя1rnе соответствует са11птар11ым нормам. Докуме1mщня в порядке. В столовой 
имеется стенд, где кажды:1! учао:rnик образовательного процесса может наilти 
н1:1формац:ню о ежедневном меню, плакЗТhl о правильном питании и правилах поведения 
за столом. Ежедневно ведется бракераж11ыl! жур11ал. Медицинские юu1жкн работни.ков 

столовой соответствуют требовмrюrм нормап1внБ1Х документов. Готовая 11р0дукци.н 
доста1111яется в столов)'lо в соответствующей таре с соnроводl!'rеJ1.ы1_ьrми докумеm-ами. 

Решили: информацию принять к сведению. 
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